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Venerdi 25, sabato 26 settembre e domenica 27 settembre (Pranzo e Cena)

Sinfonie Trentine: Un Viaggio tra Gusto e
Bollicine

Ti invitiamo a vivere tre serate esclusive dedicate all'eccellenza del nostro
territorio. Un percorso enogastronomico unico dove la *cucina tipica trentina*
incontra la raffinatezza del *Trentodoc*.

1O *L'Esperienza*:

| nostri chef hanno selezionato i piatti piu iconici della tradizione locale,
reinterpretati con cura e passione. Dagli antipasti ai dessert, ogni portata sara
esaltata dal perlage fine ed elegante delle migliori bollicine di montagna.

A *L'Abbinamento*:
Il Trentodoc, simbolo di qualita e prestigio, sara il protagonista indiscusso,
accompagnando ogni boccone in un perfetto equilibrio di sapori e aromi.

Un'occasione imperdibile per gli amanti del buon cibo e del buon vino in
un'atmosfera storica e accogliente.

Antipasto e Trentodoc riserva zero (Az. Agr. Villa Corniole)
SALMERINO ALPINO

Salmerino marinato su misticanza novella e agrodolce di verdure.
Prezzo 20,00 €

Primo Trentodoc rose (Az. Agr. Villa Corniole)
RUBINO ROTALIANO

Risotto mantecato al teroldego Rotaliano
Prezzo 25,00 €

Secondo Trentodoc brut (Az. Agr. Villa Corniole)
LEPRE DI STORO
Gulasch di lepre con polenta morbida di Storo.
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BOLLICINE DI MONTAGNA

Prezzo 30,00 €

Dolce Passito hambros (Az. Agr. Villa Corniole)
STRUDEL DELLA CASA

Strudel classico fatto in casa con gelato alla vaniglia.
Prezzo 15,00 €

Preferibile la prenotazione telefonica o via e-mail
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