TRENT .
FEST TRENTINO

ODOC
VAL

DI TAGNA

RISTORANTE TEMA

Venerdi 26, sabato 27 e domenica 28 settembre (pranzo e cena)

Menu dedicato
Antipasto

Trota trentina salmonata marinata agli agrumi, yogurt greco e mirtilli in
abbinamento con Trentodoc Valentini di Weinfeld Rose

Primo

Risotto selez. Carnaroli, Trentodoc e tartare di Gambero in abbinamento
Trentodoc Altemasi Millesimato

Secondo
Salmone con gele di lime e menta in abbinamento con Trentodoc Ferrari Perle
Dessert

Sorbetto al limone, fiori di sambuco e Trentodoc

Meni comprensivo di 4 calici di Trentodoc e acque minerali - € 65,00 (minimo
2 persone)
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